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I. (Euf dur bio avec sauce

Entrées ' ' Paté en crolite*

N

cocktail  pr

Ebly fermier bio

Salade de haricots verts
bio

Carottes rapées au
Comté

\

Viandes

Q’ Beeuf charolais a la

Beignet de poisson

Sauté de volaille Bleu

Quenelle nature bio

Boulettes de veau a la

y provencale 7S Blanc Ceeur au jus g5 ; Zurichoise
) S 8
. .. ., 'l Courgettes bio au L Pommes de terre

Haricots beurre CE2 Tortis bio tomatés g o _— Riz bio .
f basilic x roosti
/ SO
i, [+

Fromages % Yaourt arbme Vache qui rit bio St Nectaire AOP — . Yaourt vanille bio  |Emmental
Ry

+
Desserts 4‘ ‘

Pomme HVE -

Tarte Normande aux
pommes

Flan vanille

Banane bio

Liégeois au chocolat

Fromages : sous réserve d'approvisionnement

* Produit contenant du porc

FR

01.053.0

Boeuf : né; élevé et abattu en France 2

CERTIFICATION I'I
ENVIRONNEMENTALE ([

NIVEAU 2 (¢

Certification environnemental niveau 2 :
exploitations engagées dans des
démarches particulierement
respectueuses de I'environnement.

_ |Bleu blanc coeur:
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@&ages” | diversifiés de sou
I'huile de palme

Apports équilibrés et
rces végétales + sans

R

HVE: Haute valeur environemental

Boeuf 100% charolais: VBF, boeuf charolais
' | origine Rhone Alpes Auvergne / Ain

BIO: produit issu de
I'agriculture biologique

AOP: Appelation d'Origine Protégée
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